
Barbera d’Alba 
DOC Majano
Terreno calcareo argilloso per le vigne dalle 
quali produciamo la Barbera d’Alba DOC 
Majano. Il legno, appena accennato, si 
affaccia in una trama che mette in luce un 
corpo pieno, fruttato e vinoso.

V I G N E T O
Comune: Neive
Altitudine: 180 s.l.m.
Esposizione: sud-ovest
Terreno: argilloso – sabbioso

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Barbera d’Alba 100%
Sistema di allevamento: Guyot

Di un bel rosso rubino da giovane, con tendenza granato 
dopo l’invecchiamento.
Profumo vinoso, intenso e caratteristico.

Fermentazione e macerazione in tini di acciaio
Invecchiamento: in botti di legno di diverse dimensioni
per circa un anno
Affinamento: in bottiglia per circa 6 mesi

Barbaresco DOCG
Albesani Vigna Borgese
Il Barbaresco DOCG Albesani racchiude 
l’austerità e l’eleganza del Barbaresco di 
Neive. Elegante, intenso, mai troppo 
impegnativo: leggero, con tannini ben definiti. 
Per chi desidera affacciarsi nel  
ricco mondo del Barbaresco, sicuramente un 
buon candidato della nostra Cantina.

V I G N E T O
Comune: Neive

Superficie in proprietà: Ha 1,20

MGA: Albesani

Vigna: Borgese

Altitudine: 280 s.l.m.

Esposizione: sud-ovest

Terreno: calcareo – argillo-limoso

Anno d’impianto: dai 30 ai 70 anni

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

dal colore rosso granato appare al naso armonioso e bilanciato. In 

bocca il vino è pieno, elegante con nobile trama tannica. Intenso, ma 

non troppo impegnativo.

Fermentazione in tini d’acciaio con pied de cuve con lieviti indigeni

Invecchiamento: in botti grandi

Affinamento: in bottiglia da 6 mesi a 1 anno

Società Agricola Piero Busso 
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