
Barbaresco DOCG
Albesani Viti Vecchie Riserva
Solo nelle annate migliori produciamo il 
Barbaresco DOCG Albesani Viti Vecchie. Un 
nuovo stile, con macerazioni più lunghe. 
Alcune delle viti che ci danno uva per questo 
vino risalgono al 1948: un pezzo di storia, per 
un Barbaresco che guarda al futuro.

V I G N E T O
Comune: Neive

Superficie in proprietà: Ha 1,20

MGA: Albesani

Altitudine: 280 s.l.m.

Esposizione: sud-ovest

Terreno: calcareo – argillo – limoso

Anno d’impianto: 1948

V I T I G N O

V I N I F I C A Z I O N E

C A R AT T E R I S T I C H E  D E L  V I N O

Varietà: Nebbiolo 100%

Sistema di allevamento: Guyot

rosso granato con riflessi arancione. Bouquet ampio, con cenni 

speziati. All’assaggio strutturato e intenso, piacevolmente tannico e 

persistente.

Macerazione a cappello sommerso

Invecchiamento: in botti grandi di rovere

Affinamento: in bottiglia per almeno 3 anni

Società Agricola Piero Busso 
Via Albesani, 8 - 12052 Neive (CN) Italia
+39.0173.67156
info@pierobusso.com www.p i e robusso .com


