lB PieroBusso

Barbera d’Alba
DOC Majano

Terreno calcareo argilloso per le vigne dalle
quali produciamo la Barbera d’Alba DOC
Majano. Il legno, appena accennato, si
affaccia in una trama che mette in luce un
corpo pieno, fruttato e vinoso.

VIGNETO

Comune: Neive
PicreREllsso Altitudine: 180 s.l.m.

Fa Esposizione: sud-ovest
Terreno: argilloso — sabbioso

VITIGNO

Varieta: Barbera d’Alba 100%
Sistema di allevamento: Guyot

BARBERA D'ALBA
MAJANO

VINIFICAZIONE

Fermentazione e macerazione in tini di acciaio
Invecchiamento: in botti di legno di diverse dimensioni
per circa un anno

Affinamento: in bottiglia per circa 6 mesi

CARATTERISTICHE DEL VINO

Di un bel rosso rubino da giovane, con tendenza granato
dopo l'invecchiamento.
Profumo vinoso, intenso e caratteristico.
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